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SEOCOTI�E (403) 
 

Описание на продукта:

SEOCOTINE (403) е полифункционално твърдо масло. То е абсолютен 
заместител на какаово масло и като такова се прилага в производството на 
сладкарските и вафлени кувертюри, пълнежи на бонбони, тофи, карамел, а в
качеството си на заместител на млечно масло – и при производство на сладолед.

SEOCOTINE демонстрира голяма стабилност против окисляване и има 
отлична микробиологична характеристика. Продуктите, произведени с това масло 
не се нуждаят от темпериране.

Техническа характеристика:

Free Fatty Acid (% as Lauric Acid)          0.10 max       
Iodine Value (Wijs)                     1.0 max                        
Melting Point (AOCS Cc3-25)                    38-41C            
Colour (5 – ¼” Lovibond)           1R +10Y    
 
Solid Fat Content (%) By Nuclear Magnetic Resonance: 
 20C      70-85        
 25C       55-65   

30C       35-40  
 35C       12-18 
 40C       3 max 

 


